Fattoria di Poggiopiano
Galardi
Fiesole - Firenze - Toscana

Organic Red Wine |.G.T.

-Coom Era-

Tipologia |Vino biologico
Denominazione |I.G.T.- Rosso di Toscana
Area di produzione | Toscana, colline di Firenze (Fiesole)
Contenuto alcolico |13 %
Varieta |Sangiovese, Merlot e Canaiolo
Terreno |Magro, galestroso, calcareo
Sistema di allevamento |Cordone speronato in coltivazione biologica
Epoca di vendemmia |Inizio Settembre

Vinificazione |Vasche in acciaio inox, a temperatura controllata
Affinamento |Acciaio inox e bottiglia
Colore |Rosso granato, non eccessivamente carico
Aroma |Elegante, con note di frutti rossi maturi.

Gusto |Rotondo e di buona struttura, FATTORIA DI POGGIOPIAN!
con evidenti note di frutti rossi maturi. GALARDI

Abbinamento |Salumi e formaggi mediamente stagionati c’ q
Primi piatti con salse rosse am rﬂ

Carni bianche e rosse alla brace
Servizio |16°-18°C.

. . Rosso di Toscana 2014
Eta ottimale indcazione Geografica Tipic

per il consumo |Vino di pronta beva

Un vino “Com’Era” in Toscanal!
Un vino della tradizione: prodotto principalmente con vitigni Toscani,
é un piacevole vino da tutto pasto.
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